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B A R
R E S TA U R A N T

ENTRADAS

Cortes de pescado fresco, leche de 
tigre, cubos de palta, canchitas, choclo 
peruano y camote glaseado en naranja 
y anís estrella.

CEVICHE 
ESTILO QB*

$12.900

Cortes de atún fresco, cebollín 
y sésamo, aderezados con salsa ponzu, 
coronados con mousse de palta 
y nabo encurtido.

TÁRTARO DE ATÚN 
ORIENTAL*

$9.900

Camarones Ecuatorianos en aceite 
de oliva extra virgen, ají cacho de cabra 
ahumado, ajo, vino blanco y perejil 
fresco, acompañado de pan de campo 
y mantequilla avellanada.

PIL PIL DE CAMARONES 
AL LIBRILLO

$11.500

Cortes de salmón fresco sobre leche 
de tigre de maracuyá, palta, quínoa frita 
y pico de gallo.

TIRADITO DE SALMÓN 
Y MARACUYÁ*

$9.900

Filete cortado a cuchillo con dressing 
steak trufado, pepinillo, ciboulette y 
perejil picado. Coronado con nabo 
encurtido y alcaparra frita. Servido con 
papas fritas caseras.

TÁRTARO DE RES 
TRUFADO*

$11.900

Cortes de salmón fresco aderezados 
con crema de rúcula, mostaza Dijon, 
alcaparras sicilianas, cebolla confitada 
y almendras tostadas.

TÁRTARO DE SALMÓN 
MEDITERRÁNEO*

$10.500

Ceviche Estilo QB



B A R
R E S TA U R A N T

ENTRADAS

Mozzarella acompañada de pesto de 
rúcula, pistachos, mostaza miel casera 
y gel de pomelo, acompañado de miga 
de pan al ajo confitado.

FIOR DI LATE 
Y POMELO

$9.900

Media palta asada con queso de cabra, 
tomate fresco, kale frito, quinoa 
crocante y vinagreta al oregano. 

PALTA ASADA 
Y QUESO DE CABRA

$8.900

Bastones de salmón apanados, 
marinados en soya, jengibre y cilantros. 
Servidos con tártara oriental, 
alcaparras fritas sobre hojas 
de lechuga costina.

FRITOS 
DEL PACÍFICO

$9.500

Puré mediterráneo de berenjenas 
rostizadas, servido con kimchi casero, 
encurtidos, acompañado de focaccia.

BABA 
GANOUSH

$8.900

Camembert asado con pistachos 
frescos y miel de abeja al romero,  
acompañado de Baguette y berries 
frescos.

CAMEMBERT 
ASADO

$9.500

Mix de empanadas fritas. Camarón-queso 
de cabra. Mechada-queso mozzarella. 
Atún fresco-queso mantecoso. Servida 
con chancho en piedra.

EMPANADAS 
DE LA CASA

$8.900

Empanadas de la Casa

$5.900
Crema de verduras frescas a elección 
del chef.

CREMA DEL DÍA $6.500
Caldo de pollo, verduras frescas 
y arroz

CONSOMÉ DE AVE



B A R
R E S TA U R A N T

PLATOS PRINCIPALES

Lomo de salmón acompañado de 
Pad Thai de camarón, aromatizado 
con aceite de maní y tamarindo.

SALMÓN 
PAD THAI*

$14.500

Merluza bañada en salsa Bagna Cauda 
a base de nueces, ajo confitado y 
anchoas, acompañada de risotto Nero 
y camarones de mar.

MERLUZA 
AUSTRAL*

$18.900

Pescado fresco a la plancha y salsa 
Holandesa acompañados de terrina 
de papas nativas y vegetales rostizados. 
(Consultar disponibilidad)

PESCADO
DEL DÍA*

$14.500

Tentáculos de pulpo en doble cocción 
acompañados de puré trufado, cebolla 
confitada y polvo de olivas negras.

PULPO A 
LA BRASA

$13.900

Lomo de atún sellado con salsa Burre 
blanc con toques de soya y jengibre, 
acompañado de camarones salteados 
a la menta y Canelón oriental relleno 
de cous cous, pasas y cítricos. 

STEAK 
DE ATÚN*

$13.900

Salmón Pad Thai

Asado de tira braceado a baja 
temperatura bañado en Demi-glace 
acompañado de mousse de papa 
trufado y mix de setas.

ASADO DE TIRA 
Y DEMI-GLACE

$19.900



PLATOS PRINCIPALES
B A R

R E S TA U R A N T

Filete de res bañado con salsa 
Demi-glace y Holandesa, sobre puré 
de camote y berenjena ahumada 
al chimichurri.

FILETE DE RES 
AL QUEBRACHO*

$15.900

Spaghetti Nero con salsa de mariscos 
australes con toques de merquén, 
escamas de bonito, cebollín 
y ajonjolí tostado.

SPAGHETTI NERO Y 
MARISCOS AUSTRALES*

$11.500

Sopa estilo Ramen, caldo de ave y miso 
acompañado de lomo de cerdo, huevo 
marinado en soya, choclo tierno, cebollín 
y ajonjolí tostado.

ASOPAO 
ORIENTAL

$13.900

Risotto de tomates ahumados 
terminado con Grana Padano, crema 
balsámica y queso de cabra

RISOTTO DE TOMATES 
AHUMADO AL BALSÁMICO

$11.900

Sorrentinos rellenos de ostión, 
champiñón y queso crema italiano, 
bañados en salsa Putanesca.

SORRENTINO 
DE OSTIÓN Y SETAS

$11.500

$11.500

Suprema de pollo asada acompañado 
de risotto de albahaca y tomillo bañado 
de una suave salsa de limón tostado.

POLLO 
AL LIMÓN

$10.900
Arroz tibio al estilo coreano 
acompañado de medallón de tofu, 
kimchi casero, champiñones, brotes 
de soya y cebollín, bañado en salsa 
de rocoto y teriyaki de sésamo.

BIBIMBAP

Pollo al Limón

¡Te invitamos a probar 
nuestras opciones 
vegetarianas!



Pechuga de pollo a la parrilla, lechuga 
costina, escamas de parmesano, tocino 
crujiente, miga de pan de campo 
horneado y dressing César.

ENSALADA 
CÉSAR POLLO

$9.500

Mix de quínoa, hojas frescas, suave queso 
de cabra, pasas de Corinto, chauchas 
y menta fresca, y dressing de limón sutil 
y cilantro.

ENSALADA 
MIX QUÍNOAS

$9.500

B A R
R E S TA U R A N T

ENSALADAS

Atún sellado, mix de hojas frescas, 
camarón, palta, pistachos, tomate 
cherry, láminas de pepino y dressing 
oriental trufado.

ENSALADA 
DE ATÚN*

$10.900

Espinacas frescas, queso Camembert, 
peras asadas, láminas de pepino, 
cebolla morada, frutillas frescas 
y dressing de balsámico y Dijon.

ENSALADA DE 
CAMEMBERT 
Y PERAS ASADAS

$10.900

Camarón salteado en hierbas 
provenzales, lechuga costina, escamas 
de parmesano, tocino crujiente, miga 
de pan de campo horneado 
y dressing César.

ENSALADA CÉSAR 
CAMARÓN

$10.500

Ensalada de Cesar de Pollo



B A R
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MENÚ NIÑOS

Pastas frescas acompañadas 
de salsa pomodoro casera y toques 
de parmesano.

SPAGHETTI 
O GNOCCHI

$6.900

Hamburguesa casera, queso cheddar 
y tomate en pan brioche, acompañado 
de papas fritas.

HAMBURGUESA 
QUESO

$7.200

Nuggets de pollo caseros 
acompañado de papas fritas.

NUGGETS 
DE POLLO

$6.900

Hamburguesa de Queso



B A R
R E S TA U R A N T

POSTRES

Flan de vainilla con dulce de leche 
y almendras.

FLAN 
CUBANO

$5.200

Torta mil hojas al estilo frances 
rellena de manjar, pastelera 
y toping de crema Chantilly.

MILLE 
FEUILLE QB

$5.200

Clásica receta francesa aromatizada 
con vainilla y caramelizado 
con azúcar morena.

CREME BRULÉE 
TRADICIONAL

$5.200

Clásica receta francesa, consultar 
disponibilidad del día.

CRÈME BRÛLÉE 
DEL DÍA

$5.500

Clásica Receta Austriaca acompañada 
de helado de vainilla.

STRUDELL 
DE MANZANA Y NUEZ

$5.200

Coulant con centro fundido 
de avellanas y chocolate acompañado 
de helado de vainilla.

COULANT 
DE CHOCOLATE BITTER

$5.200

Mille Feuille QB



B A R
R E S TA U R A N T

POSTRES

Suave crema de mascarpone 
y galletas bañadas en Espresso Italiano.

CLÁSICO TIRAMISÚ 
ESPRESSO

$5.500

Selección de helados de la casa.

HELADO 
DE LA CASA

$5.000

Postre libre de azúcar.

*RECORDATORIO 
El consumo de carnes, aves, mariscos, 
crustáceos o huevos crudos o poco 
cocidos podrian aumentar el riesgo 
de enfermedades trasmitidas 
por los alimentos.

TORTA DE COCO 
Y CHOCOLATE BITTER

$5.900

Cheesecake al estilo New York 
y salsa frutos del bosque.

CHEESECAKE Y FRUTOS 
DEL BOSQUE 

$5.200

Cortes de frutas frescas de la estación.

FRUTAS FRESCAS 
DE ESTACIÓN

$4.700

Cheesecake



APERITIVOS

PISCO SOUR QB $4.500 

PISCO SOUR PERUANO $5.500

PISCO SOUR CATEDRAL $8.500

MANGO SOUR $5.000

SOUR SABORES $5.000

SOUR PREMIUM WAQAR $7.000 

SOUR PREMIUM KAPPA $7.000 

AMARETTO SOUR $6.000 

WHISKY SOUR $6.000

KIR ROYAL $4.500 

Pisco Sour

ESPUMANTES

RICCADONNA 
PROSECCO, ASTI 
O MOSCATO ROSÉ

- $20.000 

EXTRA BRUT $4.500 $18.000

BRUT $4.000 $16.000

ZERO $4.500 $18.000

Copa Botella



Aperol Spritz

B A R
R E S TA U R A N T

SPRITZ

APEROL $7.000

RAMAZZOTTI ROSATO 
O VIOLETTO

$7.000

ST. GERMAIN $9.000

MOJITO PARíS $7.000

DISARONNO $7.500

ROSEMARY SAUCO $8.000

CERVEZAS

Torobayo Sin Filtrar y Valdivia Pale Ale.

Torobayo, Lager, Bock o IPA. Lager o Calafate.

Torobayo Sin Filtrar y Valdivia Pale Ale.

SCHOP KUNSTMANN 
GRANDE

$5.500

SCHOP HEINEKEN 
GRANDE

$5.000

BOTELLA KUNSTMANN $4.000

SCHOP KUNSTMANN 
CHICO

$4.500

SCHOP HEINEKEN 
CHICO

$4.000

BOTELLA AUSTRAL $4.000

Sin alcohol.

KUNSTMANN O HEINEKEN $4.000 NOMADE STOUT $4.000



B A R
R E S TA U R A N T

VINO BLANCO

T.H. TERRIOR HUNTER, 
VIÑA UNDURRAGA

POR COPA

SAUVIGNON BLANC

$4.900

GARUMA SINGLE 
VINEYARD, VIÑA LEYDA $4.500

NOVAS GRAN RESERVA,
VIÑA EMILIANA $4.000

T.H. TERRIOR HUNTER, 
VIÑA UNDURRAGA

CHARDONNAY

$4.900

VIVENDO RESERVA, 
VIÑA CALYPTRA $4.500

VERAMONTE RESERVA, 
VIÑA VERAMONTE $4.000

Chardonnay



B A R
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B A R
R E S TA U R A N T

VINO TINTO

T.H. TERRIOR HUNTER, 
VIÑA UNDURRAGA

POR COPA

CABERNET SAUVIGNON

$4.900

PRIMUS, VIÑA VERAMONTE $4.500

MOSAIKO, VIÑA CALYPTRA $4.000

LOMA DEL VALLE, VIÑA 
LOMA LARGA

PINOT NOIR

$4.900

RITUAL, VERAMONTE $4.500

COYAM, VIÑA EMILIANA

ENSAMBLAJES E ICONOS

$9.000

T.H. TERRIOR HUNTER, 
VIÑA UNDURRAGA

CARMENERE

$4.900

PRIMUS, VIÑA VERAMONTE $4.500

LURTON RESERVA, VIÑA FRANCOISE 
LURTON $4.000

AC 4.090, VIÑA ALTACIMA

SYRAH

$4.000

RITUAL, VIÑA VERAMONTE

MERLOT

$4.000

VIVENDO RESERVA ROSÉ, 
VIÑA CALYPTRA

OTRAS CEPAS

$4.000

Chardonnay



B A R
R E S TA U R A N T

VINO BLANCO

OUTER LIMITS, VIÑA MONTES

POR BOTELLA

SAUVIGNON BLANC

$22.000

T.H. TERRIOR HUNTER, 
VIÑA UNDURRAGA $20.000

GARUMA SINGLE VINEYARD,
VIÑA LEYDA $18.000

NOVAS GRAN RESERVA, 
VIÑA EMILIANA $15.000

EQ COASTAL, VIÑA MATETIC

CHARDONNAY

$22.000

T.H. TERRIOR HUNTER, 
VIÑA UNDURRAGA $20.000

VIVENDO RESERVA, 
VIÑA CALYPTRA $18.000

VERAMONTE RESERVA, 
VIÑA VERAMONTE $15.000

Sauvignon Blanc
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VINO TINTO

DOMAINE PAUL BRUNO, VIÑA 
AQUITANIA

POR BOTELLA

CABERNET SAUVIGNON

$30.000

ETIQUETA NEGRA GRAN RESERVA, 
VIÑA TARAPACA $28.000

1865 RESERVA, VIÑA SAN PEDRO $24.000

T.H. TERRIOR HUNTER, VIÑA 
UNDURRAGA $20.000

PRIMUS, VIÑA VERAMONTE $18.000

MOSAIKO, VIÑA CALYPTRA

CARMENERE

$15.000

MASSAL 1945, VIÑA CLOS 
DE LUZ $30.000

FOUNDER´S COLLECTION, VIÑA 
UNDURRAGA $28.000

MONTES ALPHA, VIÑA MONTES $24.000

T.H. TERROIR HUNTER, VIÑA 
UNDURRAGA $20.000

PRIMUS, VIÑA VERAMONTE $18.000

LURTON RESERVA, VIÑA FRANCOISE 
LURTON

$15.000
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VINO TINTO
POR BOTELLA

T.H. TERRIOR HUNTER, VIÑA 
UNDURRAGA

SYRAH

$20.000

AC 4.090, VIÑA ALTACIMA $16.000

MARQUES CASA CONCHA VIÑA 
CONCHA Y TORO

MERLOT

$22.000

RITUAL, VIÑA VERAMONTE $16.000

SEPTIMA GRAN RESERVA, VIÑA 
BODEGA SEPTIMA

MALBEC

$25.000

WAYRA, VIÑA CALYPTRA $20.000

LOMA DEL VALLE, VIÑA LOMA LARGA

PINOT NOIR

$20.000

RITUAL, VERAMONTE $16.000

VIVENDO RESERVA ROSÉ, VIÑA 
CALYPTRA

OTRAS CEPAS

$14.000

LATE HARVEST, VIÑA MONTES $13.000

ALTAZOR, VIÑA UNDURRAGA

ENSAMBLAJES E ICONOS

$70.000

EPU, VIÑA ALMAVIVA $50.000

MILLA CALA, VIÑA VIK $40.000

COYAM, VIÑA EMILIANA $30.000

BLEND SERIES N°3 GRAN RESERVA, 
VIÑA TARAPACA

$20.000

Explora la diversidad de los vinos 
tintos: desde los clásicos tintos 
jóvenes y frescos hasta los 
potentes y estructurados, tenemos 
el perfecto para cada ocasión.



Moscow Mule

CLÁSICOS

SANGRÍA $6.500

MOJITO CLÁSICO O 
SABORES

$6.500

MOSCOW MULE $6.500

LONDON MULE $6.500 

TEQUILA MARGARITA $6.500 

PIÑA COLADA $6.500

DAIQUIRI CLÁSICO 
O SABORES

$6.500

CAIPIRINHA/ CAIPIROSKA $7.000

PISCO MULE $6.500

APPLE PISCO MULE $7.000

NEGRONI $6.500

CAMPARI TONIC $7.000

JÄGER TONIC $7.000 

COSMOPOLITAN $7.000 

OLD FASHIONED $7.000 

CLAVO OXIDADO $7.000 

MANHATTAN $7.000 

RUSO NEGRO O BLANCO $7.000 

FERNET CON COCA $6.500

ESPRESSO MARTINI $6.500

CHILCANO $7.000

BIG FATHER $6.500

BLOODY MARY $7.000 

TOM COLLINS $7.000 

MARTINI DRY $7.000 

Maracuya, Mango o Frutilla



Mojito Sin Alcohol

B A R
R E S TA U R A N T

MOCKTAILS

MOJITO SIN ALCOHOL $5.000 VIRGIN CAMPARI $5.000

JUGOS $3.000

BEBIDAS $2.700 

SAN PELLEGRINO 
GASIFICADA

$3.000

PUYEHUE NATURAL O 
GASIFICADA

$2.500 

MIXERS PREMIUM 
TONICA, GINGER ALE O 
GINGER BEER

$3.000 

ACQUA PANNA NATURAL $3.000

PERRIER GASIFICADA $3.000

REDBULL ORIGINAL O 
TROPICAL

$3.500

LIMONADAS

BEBIDAS

Limonada de frutilla coronada con 
Ginger ale.

LADY QB $3.500

LIMONADA CLÁSICA $3.200

LIMONADA MENTA, 
MENTA JENGIBRE O 
SABORES

$3.300

Elije tu hoja favorito: menta o albahaca. 
Sabores: Maracuya, Mango y Frutilla.

Jugo de naranja, Syrup de berries 
y agua tonica.



GLENMORANGIE 10 AÑOS SINGLE 
MALT

PISCO

WHISKY

MISTRAL 35° $5.000 MISTRAL GRAN NOBEL $6.500

WAQAR $7.500

KAPPA $8.000

ALTO DEL CARMEN 35° $5.000

ALTO DEL CARMEN 40° $5.500

SINGLE MALT

$14.000

GLENFIDDICH 12 AÑOS SINGLE MALT $13.000

BLACK LABEL

JOHNNIE WALKER

$10.000

RED LABEL $6.500

18 AÑOS

CHIVAS REGAL

$15.000

12 AÑOS $11.000

BULLEIT

BOURBON

$8.500

JEAM BEAM BLACK $7.500

GENTLEMAN

JACK DANIELS 

$10.000

DANIELS OLD Nº7 $8.000

B A R
R E S TA U R A N T

Whisky Red Label



GIN

BEEFEATER TRADICIONAL, 
ORANGE O PINK

$7.000 MALFY $9.000

HENDRICKS $10.000BOMBAY SAPPHIRE $7.000

B A R
R E S TA U R A N T

VODKA

STOLICHNAYA $6.500 GREY GOOSE $9.000

BELVEDER $10.000ABSOLUT BLUE $7.000

RON

HAVANA CLUB ESPECIAL $6.000 JOSÉ CUERVO $6.000

HERRADURA REPOSADO $7.500HAVANA CLUB 7 AÑOS $7.000

HERRADURA AÑEJO $7.500ZACAPA 23 AÑOS $12.000

TEQUILA

Gin



COGNAC Y BRANDY

COÑAC HENNESSY 
V.S.O.P.

$8.500 COÑAC REMMY MARTIN 
V.S.O.P.

$12.500

BRANDY TORRES JAIME I $15.000BRANDY TORRES 10 $8.000

B A R
R E S TA U R A N T

LICORES DIGESTIVOS

JÄGERMEISTER $5.500 JEREZ TÍO PEPE $5.500

DRAMBUIE $6.500DISARONNO $6.000

BAILEYS $5.500 ST GERMAIN $6.500

FRANGELICO $6.000KALHUA $5.000

ARAUCANO $4.500FERNET BRANCA $5.000

Cognac



B A R
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CAFETERÍA

RISTRETTO & 
ESPRESSO

$2.400 - $2.800

CORTADO $2.800 - $3.100

CAPUCHINO $2.900 - $3.200

LATTE $2.900 - $3.200

LATTE CHAI $3.300

TÉ E INFUSIONES $2.300

MACCHIATO $2.700 - $3.100

AMERICANO $2.700 - $3.100

Capuchino



Descubre la magia de la 
mitología griega en en nuestros 
tragos de autor.

B A R
R E S TA U R A N T

Vino Chardonnay, Syrup de frambuesa, 
toques de Lavanda y gaseosa de Limón.

SELECCIÓN DE LOS DIOSES

PERSEFONE $8.500

Tequila macerado con ají cacho de cabra, 
Licor de Naranja, syrup de arandano 
y toques de limón.

ATENEA $8.500

Pisco chileno, licor de Naranja, limon Sutil, 
macerado de Kiwi y gaceosa de Limón.

* Tragos incluídos en “Selección de los Dioses” 
no aplican para promociones de terraza.

MEDUSA $8.500

Chivas Regal 12 años, Ginger Ale, jugo 
de naranja y limón.

CRONOS $8.500

Gin de frutilla, syrup de berries, limón sutil 
coronado con agua tónica.

AFRODITA $8.000

Gin de naranja, syrup de naranja coronado 
con agua tónica.

ARES $8.000

Ron añejo, Kalua, jugo de piña y 
Limón sutil.

HIPNOS $8.500

Gin, Ron Malibu y clarificación 
de Maracuya.

EROS $8.500

Pisco chileno, syrup de Durazno y 
Limón Sutil.

PRUNUS

$8.500


