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Entrada: Sopa al estilo valdiviano
Fondo: Pasta rellena de proscciuto cotto y

mozzarella al pesto
Postre: Helado de la casa

M A R T E S  2 1

L U N E S  2 0
Entrada: Pascualina de salmón

Fondo: Pollo al coñac acompañado de arroz
 Postre: Cheesecake de chocolate naranja

Entrada: Ensalada de quesos y naranja
Fondo: Carne de res al estilo bourguignon,

acompañada de puré
Postre: Pie de frambuesa

M I É R C O L E S  2 2

Recomendación del Recomendación del 
CHEF CHEF 

*Menú no incluye bebestible. 
*No es acumulable con otros descuentos o beneficios.

P L A T O  D E  F O N D O  +
E N T R A D A  O  P O S T R E

$15.500
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